
E-Mail: shop@genussmanufaktur-trier.de   Web: genussmanufaktur-trier.de

Gesamtzeit: 10 min

Schwierigkeitsgrad: einfach

Portionen: 4

Weltbeste Curry Sauce

Curry Sauce mit Cola

100 g Currywurst Sauce

350 ml Cola

Curry Sauce mit Apfelsaft und Apfelmus

100 g Currywurst Sauce

350 ml Apfelsaft

300 g Apfelmus

Currywurst Sauce mit Mangosaft

100 g Currywurst Sauce

350 ml Mangosaft

Currywurst Sauce mit Orangensaft

100 g Currywurst Sauce

350 ml Orangensaft
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Die Weltbeste Curry Sauce

1. Den Inhalt eines Beutels Currywurst Sauce in einen Topf

geben.

2. Cola oder Fruchtsäfte und/oder Mus zugeben und bei

geringer Hitze einmal aufköcheln lassen.

3. Ca. 5 Minuten ziehen lassen.

Tipp: Bei der Wahl der Fruchtsäfte sind euch keine

Grenzen gesetzt. Jegliche Form von Fruchtmus oder -

pürree macht die Sauce noch fruchtiger und verleiht ihr

eine besondere Textur. Für mehr Malz-Geschmack -

Probiert es mal mit Malzbier.
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